
FICHA TÉCNICA - TORRONTÉS RIOJANO

Bodega / Finca: Finca Lomas Blancas.
Varietal: 100 % Torrontés Riojano.
Origen: Sanagasta – Provincia de La Rioja – Argentina.
Altitud: ~1.000 msnm.
Año de plantación: Viñedos de más de 50 años.
Sistema de conducción: Parra tradicional.
Rendimiento: Bajo, controlado naturalmente por la edad de la viña.

NOTAS DE CATA:
Color: Amarillo pálido con reflejos verdosos.
Nariz: Intensamente aromática, con notas 
florales de jazmín y azahar, frutas blancas y 
cítricas, con un delicado fondo herbal 
característico del Torrontés de viñas 
antiguas.
Boca: Entrada fresca y amable, de textura 
suave, buen volumen y marcada expresión 
aromática retronasal. Final persistente, 
elegante y equilibrado.

PARTICULARIDAD:
Este Torrontés Riojano proviene de viñas de 
más de medio siglo de antigüedad, lo que 
aporta complejidad, identidad territorial y 
una expresión única del varietal, reflejo fiel 
del histórico terroir de Sanagasta y de la 
tradición vitivinícola de Finca Lomas 
Blancas.

TERROIR:
Viñedos históricos implantados en suelos 
franco–arenosos con presencia de material 
aluvial, excelente drenaje y marcada 
amplitud térmica. El clima seco y soleado de 
Sanagasta, sumado a la antigüedad de la 
viña, permite obtener uvas de gran 
concentración aromática y notable 
equilibrio natural.

VITICULTURA:
Cosecha manual en cajas pequeñas.
Selección de racimos en viñedo.
Viñas de bajo vigor, raíces profundas.
Manejo sustentable del viñedo.

VINIFICACIÓN
Prensado suave.
Fermentación alcohólica en piletas con 
epoxi.
Control estricto de temperatura.
Conservación de aromas primarios.
Sin paso por madera.

ANÁLISIS:
Alcohol: 12,5 – 13 % vol.
Acidez total: Media / equilibrada.
pH: Aproximadamente 3,2 – 3,4.
Azúcares residuales: Seco.

MARIDAJE:
Ideal para acompañar:
Cocina regional argentina
Pescados y mariscos
Quesos de cabra
Comida asiática y platos especiados
Aperitivos y tapas

TEMPERATURA DE SERVICIO:

8 °C – 10 °C

GUARDA:
Consumir joven para apreciar su máxima 
expresión aromática.
Potencial de guarda: 2 a 3 años.


